@uberge
des Gourmets

A son éq/wija/e
NOUD, O/O/M/Kl/a/i/l//e/l’l/t

ok un Jéﬁm%affm

Cui sine enti erement

Le O00Fai't Mai son 0600 est une cui sine fab

Moyens de paiement acceptés : CB-AE-MASTERCARD-CHEQUE-ESPECES
cheques cadeau Tournus, cheque vacances

LOAUBERGE DES GUOURIMMALILABRS Tel: 0385325880 email :laubergedesgourmets@orange.fr



Le Menu Tradition

Fromage blanc ou dessert 28,00 U
ou Assiette 3 fromages 29, 0 0
ou fromages et dessert 31,00 U

(Ce menu n'est pas servi le samedi soir, dimanche, veilles et jours de fétes et fériés)

Formule 220 (Entrée + plat) ou (plat + dessert) (Uniquement au déjeuner)

Jambon persillé maison et sa petite salade aux noix
Ou
Melon glacé a la creme de péche
et son sorbet melon épicé

NG PN PN PN PN ) PN PN P PN P

Compotée de jarret de veau* alaf ondue doOooil gn
Ou
Aile de raie rotie au basilic

ladada da £ o Lo 2o Lo 2o Ko 4

Fromage blanc a la créme, sucre, fines herbes ou coulis
Ou
Assiette 3 Fromages affinés de chez Giroud

OO OSSOSO OSSOSO

Dessert du moment
Ou
Autre choi x de oufpBadser Sorbets =

Tous les prix sont nets *France

LOAUBERGE DES GUOURIMMALILABRS Tel: 0385325880 email :laubergedesgourmets@orange.fr



Le Menu du Village

Fromage ou dessert 33,00 U
Ou

Fromage et dessert 38,00 U

Terrine maison aux_foies de volaille,
gel ®e de cul sson et <con

Ou

Soupe gl ac®e doornit
son sorbet asperges sauvages

el Y ol e dad

Fil et doombl e chevalil er

Emi nc® de filet de poul et

e R R Y adanda XX ae

Fromage blanc a la créme, sucre, fines herbes ou coulis
Ou
Fromages affinés de chez Giroud

OO OSI OO

Dessert au choix a la carte

Tous les prix sont nets *France

LOAUBERGE DES GUOURIMALILABRS Tel: 0385325880 email :laubergedesgourmets@orange.fr



Le Menu de L' Auberge

Une entrée + un poisson ou une viande 45, 0 0 0O
Un poisson + une viande 49, 00 @
Une entrée + un poisson + une viande 57, 0 0 (U
Foie gras™ frais de canard maison
Ou
Emi nc® de filet de caill

et copeaux_ de lard colonnata

A AN A A A

Pavé de maigre sauvage sauté d la peau
et son coulis de petits pois a la coriandre
Ou

Filet de barbue cuit a la vapeur,
jus doar °tes au cur

A AN A A A A

Filet de biuf* Charol ai
Ou
Poulet de Bresse™ sauté a la creme aux morilles
Ou
Y% Pigeonneau de Baudriéres (Bresse™) rdti aux épices

X Ry e Ao i g

Fromage blanc a la créme, sucre, fines herbes ou coulis
Ou
Fromages affinés de chez Giroud

~~ S~

Dessert au choix a la carte

Tous les prix sont nets *France

LOAUBERGE DES GUOURIMMALILABRS Tel: 0385325880 email :laubergedesgourmets@orange.fr



Menu des Gourmets 65, 00 @

L O e S C fuit graspeanard p@élée
en feuille de chou vert,
coulis de viande au jus de truffe

NS N N N N N N N N N N N N N N NN SN I

Blanc de turbot sauvage de nos cotes
contis® ° | oaill

NG NG PN N N N N N N N N N N N N N IS IS 1SN I

Cl ur deris @ @ansiae a la créme aux morilles

NS N N N N N N N N N N N N N N N N N SN I

Fromage blanc a la créme, sucre, fines herbes ou coulis
Ou
Fromages affinés de chez Giroud

NS N N N N N N N N N N N N N N N IS SN SN N

Dessert au choix a la carte

Tous les prix sont nets *France

LOAUBERGE DES GUOUWRIMALOLABRS Tel: 0385325880 email :laubergedesgourmets@orange.fr



La Carte

Foie gras™ frais de canard maison 24,000
Terrine maison aw(foies de volaille, gelée de cuisson et confitued d 0i gnons rouges 18000
Jambon persillé maison et sa petite salade aux noix 16,000
Soupe gl ac®e doéornithogal es et sonoosc
Emincé de filet de caille poélé auxt 0 ma t e $t copbalx Meurd c@lonnata 24,00 @
Melon glacé a la créme de péche et son sorbet melon épicé 16,000

~NA~~S A~ A~~~ A~~~

Loescal ope de tnguilledecyuvet8 de canard po°

€ coulis de viande au jus de truffe 26,000
Aile de raie rotie au basilic 19,000
Filet doombbkRuchevdbokrveaidi ° | 22004
Filet de barbue cuit ° | a vapeur, jas
Blanc de turbot sauvagedenosCc 1 t es conti s® ~ | 0ai |l I@or
Pavé de maigre sauvage sauté da la peau et son coulis de petits pois a la coriandre 30,000
Compot ®e de jarret de veau* ° | a fs@nc
Poulet de Bresse™ sauté a la créeme aux morilles 29,00 G
Pigeonneau de Baudriéres™ (Bresse) roti aux épices 30,000
Filet de Dbiuf Charolais po°l ®, j u3goom|L
Emi nc® de filet de poulet fer mier2ae

Ciur de pomme de ri s de veau sautB®aqa

~A~~A~S A~~~ A~~~

Fromage blanc a la créme, sucre, fines herbes ou coulis 6,000
Fromagesaff 1 N ®s dOEvel yne et Yves Gir ouxboa

Tous nos plats sont réalisés maison a partir de produits frais,
Veuillez nous excuser en cas de rupture ou de remplacement

Tous les prix sont nets *France

LOAUBERGE DES GUOURIMMALILABRS Tel: 0385325880 email :laubergedesgourmets@orange.fr



La Carte des Desserts

Gratinée de fruits rouges au sabayon de Grand-Marnier 9,000
Créme briilée a la cassonade aux graines de vanille 9,000
Tarte sablée aux framboises, coulis et sorbet framboise 9,000

Dessert du moment 8,000

Délicedechoc 0| a't amer au ciur f ondanooa

Tranche de pain perdu et sa glace réglisse 9,000
Assortiment de glaces et sorbets 8,000
MYYYYYYYY
Vous pouvez accompéé&guwer VvoOotre sgo@sser
d'un verre de Beaumes de Venise 8,000

Il est préférable de commander les desserts en début de repas.

Filet de poulet ou poisson ou jambon blanc ou steak 13,000
avec gratin dauphinois ou pdtes fraiches + une glace

Possibilité de servir les plats de la carte en petite portion

Tous les prix sont nets
LOAUBERGE DES GUOUWRIMALOLABRS Tel: 0385325880 email :laubergedesgourmets@orange.fr



